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Semaine du 13 au 17 juillet 2026

Riz Andalouse (ceufs durs,
olives vertes, riz, salade

Fermé Férié Carottes rapées ique nique )
P Piq 9 sombrero (mélange de
légumes), tomates)
P . Sandwich Beignets au calamar sauce
Fermé Couscous boulettes de soja
Jambon Beurre / Emmental ketchup
Fermé Semoule chips Purée d'épinards
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Semaine du 20 au 24 juillet 2026
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Semaine du 27 au 31 juillet 2026
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